
越前町学校給食センター



　このたび、「越前町学校給食センター」が、関係各位のご理解とご支援により
完成しましたことは、誠に喜びに堪えないところであります。
　越前町では、町内全小中学校と一部の保育所へ完全給食を提供するため、

町内４ヶ所の学校給食センターで調理・配食を行ってまいりましたが、施設・設備の老朽化が著しく、
国の学校給食衛生管理基準に適合した運営が十分にできないことから、既存のセンターを統合再編し、
新たに学校給食センターを整備することとなりました。
　この新しい学校給食センターは最新の調理機能を備え、ワンウェイの調理動線を確保するなど衛生管
理を強化して食の安全・安心を保つほか、食物アレルギー対策として、独立したアレルギー対応調理室
を設置しています。
　また２階には見学ホール・見学ルート・調理実習室を設け、子どもたちが「見て・作って・食べる」
を体験することにより、食育学習に活用できる施設となっています。
　今後は、地産地消の推進を図るとともに、越前町の未来を担う子どもたちが健やかに成長されますよ
う、安全で安心な学校給食の提供に努めてまいります。
　最後に、この学校給食センターの建設にあたりご尽力賜りました、関係各位に心から感謝を申し上げ
ごあいさつとさせていただきます。

ごあいさつ
越前町長　内 藤  俊 三
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最新の厨房機器・設備により
地場産物を活用したおいしい給食を実現
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　越前町は、町内産食材 100％を使用した「えち膳の日」給食
を実施しています。

町長・生産者との「えち膳の日」給食交流会

　越前町では学校給食で、地産地消の取り
組みに力を入れています。
　県が毎年6月と11月に実施している学校
給食食材産地別使用量調査では、使用率、
品目数ともに県内でもトップクラスで、「より
安心で安全な食材を子どもたちへ届けたい」
という思いが、給食センターと生産者の連携
につながり、おいしい地場産学校給食を作っ
ています。

　さらにカルシウム摂取と噛み応えを意識した
「歯ッピー献立」や鉄分摂取を意識した「アイ
アン献立」、旬の食材を使った「海土里ちゃん
献立」、郷土料理を味わう「ふるさと献立」な
ど食育推進のための献立を実施しています。
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越前町
62.0％

福井県
40.4％

越前町
41.5品

福井県
26.3品

平成30年6月

この献立の
食材は 100％
越前町産！！

※毎月、地場産食材のポスターと統一メニューの給食カレ
ンダーを作成しています。各小中学校に掲示されるほ
か、町ホームページでも紹介しています。

古代米入りさつまいもごはん、
笹がれいのごま衣あげ、みどりちゃんあえ
呉汁、かぼちゃクッキー、牛乳

献立

地場産物を活用した食育メニューの推進！

越

町食育
マスコットキャラクター
海土里ちゃん
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問合せ先 越前町学校給食センター
〒916-0255 福井県丹生郡越前町江波第63号73番地
TEL 0778-32-3301　FAX 0778-32-3302

越前町学校給食センター

福井県丹生郡越前町江波
第63号73番地

5,636.77㎡

鉄骨造2階建 
建築面積　2,112.61㎡ 
延床面積　2,866.90㎡ 
1　　階　2,031.47㎡ 
2　　階　　835.43㎡

最大2,500食／日

□フルドライシステム（調理施設）
□調理施設温度・湿度管理システム
□微酸性電解水生成装置
□ノロウイルス等予防対策室
□アレルギー食対応調理室
□見学ホール  
□調理実習室

平成31年1月調理・配食開始

小学校8校 　中学校4校 　保育所3所 
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施設概要

業務開始

配 食 先

施設概要

劔神社


